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Resumo 

 

A globalização alimentar tem levado a perda de alguns referenciais da gastronomia tradicional de muitos 

lugares, alterando uma parte da cultura, e diversas pessoas estão se conscientizando disso e criando 

projetos como forma de desacelerar esse processo. Esse artigo é proveniente de uma pesquisa que teve 

como propósito ajudar nessa causa. O objetivo geral é analisar o potencial mercadológico das 

produções gastronômicas tradicionais de Florianópolis na condição de souvenirs turísticos como 

forma de preservação da sua gastronomia tradicional, com intuito de incentivar produtores a investir no 

mercado de souvenirs, aumentar o turismo e a apreciação da cultura e tradições da ilha. A pesquisa é 

classificada como qualitativa, utilizando-se de entrevista em profundidade com especialistas da área de 

gastronomia e turismo de Florianópolis. A partir de cinco entrevistas com profissionais representantes 

da gastronomia da cidade, realizadas no segundo semestre de 2023, foram levantadas algumas questões: 

o quanto a gastronomia é importante para o turismo, se a cidade teria alimentos tradicionais suficientes 

para a criação desses produtos, qual a importância dos souvenirs para o viajante e se a criação dos 

mesmos ajudaria na preservação da cozinha tradicional de Florianópolis. Identificou-se por fim, que há 

necessidade desses produtos na cidade, que além de ser rica em produções tradicionais que poderiam 

fazer parte desse projeto, também carece de mais pessoas que se preocupem com a rápida mudança da 

cultura da ilha. Os principais produtos encontrados com potencial para souvenir gastronômico foram: 

cachaça artesanal, farinha de mandioca, massa da fortuna, frutos do mar enlatados, licores e biju. Por 

fim, utilizou-se do mecanismo de inteligência artificial para sugerir potenciais rótulos dos produtos a 

partir das características encontradas na pesquisa. O próximo passo seria iniciar uma conversa entre 

os produtores, chefs, influenciadores e aqueles que queiram preservar a gastronomia 

tradicional, e realizar a criação de produtos que ajudem nessa jornada de preservação, turismo 

e gastronomia. 
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