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Resumo

Este artigo tem como objetivo analisar a importancia da hospitalidade na educagéo profissional no
contexto da gastronomia. A metodologia utilizada incluiu a selecdo e andlise detalhada de trabalhos
académicos que abordam o ambiente educacional, com foco na criacdo de espagos inclusivos que
promovem a integragdo cultural e social dos alunos. A anélise de contetido desses documentos identificou
temas recorrentes e padrfes que evidenciam a relevancia da hospitalidade para o desenvolvimento
académico e pessoal dos estudantes. Os procedimentos adotados incluiram uma leitura detalhada dos
trabalhos selecionados, codificagdo das informagdes em categorias definidas previamente e discussédo dos
achados preliminares com especialistas na area de hospitalidade e educacédo para validar as interpretaces
iniciais. Ambiente educativo, curriculos e contextos culturais, interacdo e colaboracéo, inclusao e suporte
continuo, eventos e atividades culturais, prevengdo de violéncia e exclusdo evidenciam-se como temas
centrais dos documentos analisados. Essas pesquisas convergem na importancia de um ambiente
educativo inclusivo e acolhedor. Elas destacam que os curriculos devem considerar as especificidades
culturais e a subjetividade dos alunos, promovendo praticas que incentivem a interacdo, colaboracdo, e
suporte emocional continuo. A organizacdo de atividades culturais e a implementacéo de politicas de
prevencdo de violéncia sdo cruciais para criar um ambiente seguro e inclusivo. Essas praticas sao
essenciais ndo s6 para o desenvolvimento académico e profissional dos alunos, mas também para a
formag&o de cidaddos conscientes e empaticos, preparados para enfrentar desafios sociais e profissionais.
Os principais resultados indicam que a hospitalidade na educacéo profissional melhora significativamente
a qualidade do ensino, preparando os alunos para enfrentar os desafios do mercado de trabalho com
habilidades sociais e emocionais bem desenvolvidas. Além disso, a implementacdo de politicas de
acolhimento e inclus&o, juntamente com a formacéo continua de educadores, é crucial para garantir que
todos os alunos se sintam seguros e valorizados. Conclui-se que a hospitalidade € um componente
essencial para a formacdo de profissionais competentes e cidaddos conscientes, capazes de contribuir
positivamente para a sociedade.
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