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Resumo

A cachaca ¢ uma bebida destilada tipica do Brasil, feita a partir da cana-de-agucar. Sua historia
remonta aos engenhos durante o periodo colonial. Tornou-se popular entre as classes menos
privilegiadas e até mesmo foi utilizada como moeda de troca durante o trafico de escravos. No mundo
dos destilados, a cachaga ocupa o terceiro lugar em consumo global, tendo o Brasil destaque como
produtor e consumidor. Iniciativas de fomentar esse segmento do turismo voltado a cachaca vem
crescendo em todo o pais. O Estado do Parana esta entre os 10 estados com mais estabelecimentos
produtores de cachaca registrados no Brasil. A maior parte das informacGes existentes na literatura diz
respeito a cachaga produzida na cidade de Morretes. No entanto, outras localidades sdo relevantes no
cenario paranaense e também chamam a atencdo pela qualidade da cachaca produzida, por seus
métodos de fabricagdo e premiagdes, como é o caso de Jandaia do Sul/PR. Contudo, apesar do
potencial econdmico e cultural representado pela produgdo de cachaca no municipio, o turismo
relacionado a essa atividade ainda é incipiente. Este artigo propde-se a relatar brevemente a histéria da
cachaca no Brasil, bem como, sua producdo e relagdo com o turismo cultural, em especial no estado do
Parana, visando ao desenvolvimento do turismo na regido, mais especificamente em Jandaia do
Sul/PR. O municipio se destaca como a segunda cidade com o maior nimero de marcas de cachaga no
pais, abrigando tanto marcas tradicionais e consolidadas no mercado brasileiro, como a Jamel, quanto
cachacgas amplamente premiadas, como a Cachaca a Companheira e Estancia Moretti. Jandaia do Sul
esta em busca do titulo de capital paranaense da cachaca e a certificacdo de denominacdo de origem.
Para realizar tais analises, foram consultados estudos de diversas fontes bibliograficas e documentais,
além de materiais publicitérios e jornalisticos. O estudo revela um significativo avanco na inddstria da
cachaga, que ja conquistou reconhecimento internacional. Contudo, ainda h4 um longo caminho a ser
percorrido para alcancar o reconhecimento da qualidade associada a producdo. Compreender a
legislagdo e sua evolugdo nesse contexto ¢ fundamental para alinhar esses produtos aos padrdes de
identidade e qualidade necessarios para a plena aceitagdo no mercado consumidor. Além disso, 0
estudo revelou que o turismo ligado a cachaga tem potencial para impulsionar a economia de diversos
municipios brasileiros. Essa atividade promove a interacdo entre produtores, empreendedores,
comerciantes, importadores, investidores, consumidores, pesquisadores, sommeliers e profissionais da
coguetelaria e gastronomia, fortalecendo a cadeia produtiva da cachaca, contribuindo para o
desenvolvimento do turismo local, regional e nacional, bem como para a valorizagdo da gastronomia
brasileira. Ao mesmo tempo, verifica-se que a cachaca de Jandaia do Sul/PR apresenta um grande
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potencial para impulsionar o turismo local, destacando ainda mais o municipio na producdo de
cachaca.
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